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Disponible du lundi au samedi de 12 h à 17 h, le dimanche de 14 h à 17 h. 

Si vous désirez une formule table d’hôte (soupe, plat principal et dessert),  ajoutez 9$ / personne  
au prix indiqué. 

 

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE (1, 7)  18 

Soupe à l’oignon à la bière, croûtons de focaccia maison, gratinée au gouda fumé.  
  

CHAUDRÉE CRÉMEUSE DE FRUITS DE MER (2, 4, 7, 14)  16 
Crevettes, pétoncles, moules, palourdes et cubes de pommes de terre.  
 

SALADE CÉSAR AU BACON CROUSTILLANT ET CÂPRES FRITES  (1, 3 4,7,10) 18 

AVEC POULET CROUSTILLANT (1, 3, 4, 7, 10) 22 
 

POUTINE DU MANOIR (1, 3, 7) 20 

Fromage en grains pané, sauce à poutine maison à l’érable fumé.  
 

AILES DE POULET BBQ ET FRITES (12) (3, 10)  15 
 

LE PLATEAU ITALIEN (1, 7) 22 

Assortiment de charcuteries italiennes, condiments aigre-doux, focaccia maison et  

fromages du Québec. 
 

Les pique-assiettes 
servis avec une mayonnaise maison BBQ épicée 

Disponible de 14 h à 17 h ou 
à partir de 12 h avec l’achat d’un plat du menu bistro par personne 

 
RONDELLES D’OIGNONS FRITS (1, 3, 10) 8 
PANIER DE FRITES (3, 10) 6 
CHOUX-FLEURS EN TEMPURA (1, 3, 10) 8 
AILES DE POULET BBQ (6) (3, 10) 8 
BÂTONNETS DE MOZZARELLA FRITS (4) ET POPPERS (4) (1, 3, 7, 10) 8 
BOÎTE DE CHIPS PRINGLES 3 

 
 
 

Service à la chambre, supplément de 2$ par item. Commande minimale de 20$. 
Taxes et service en sus 

Liste des allergènes : 

1. Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) 2. Crustacés 3. Œufs  

4. Poissons 5. Arachides 6. Soja 7. Lait (y compris le lactose) 8. Fruits à coque et noix (amande, 

noisette, Grenoble, cajou, pécan, macadamia, du Brésil, pistache) 9. Céleri 10. Moutarde 11. Graines 

de sésame 12. Lupin 13. Mollusques 

 


