
      Tartare de touladi (truite grise) au cœur de pétoncle,   émulsion
d’agrumes émoustillée à la vanille fraîche 
À la carte : 18 $   Forfait : inclus
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      Harmonie de sébaste et de cabillaud au cœur de homard, 
bisque veloutée, risotto aux demoiselles chanterelles
À la carte : 46 $   Forfait : inclus

      Wellington de légumes grillés en couple au fromage végétal, coulis du jardin
À la carte : 38 $   Forfait : inclus

       Terrine de foie gras de canard en mariage d’un gélifié de baies
d’argousier, accompagnée de sa maîtresse, une confiture de coing et
son cœur brioché grillé
À la carte : 24 $   Forfait : suppl. 10 $

      Magret de canard à la douce farce au foie gras, 
gratin de patate douce à la sauge, jus élégant de volaille fermière
À la carte : 50 $   Forfait : inclus

      Hédoné:  citron, lavande, chocolat blanc et sablé, 
cœur framboise et autres délices… Que du plaisir!
À la carte : 15 $   Forfait : inclus
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